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VENDREDI 30 JANVIER, DOMAINE DE PRIMARD
Le Domaine de Primard, devenu en 2025 membre EBTS France et Jardin Remarquable,  
s’imposait pour l’organisation de notre dîner de gala bisannuel.

Patrick Salembier,  
Gérard Germaine, 
Laurence Le Prince  
et Louis Benech.

En préambule de la remise des Prix EBTS France, 
les Henchman Topiary Awards 2025 pour l’Eu-
rope ont été remis au Grand Jardin (catégorie 
“professionnel”) et au Château de Villeneuve 
(catégorie “amateurs”). Pour mémoire, les prix 
UK ont été remis au cours du festival des jardins 
de RHS Hampton Court Palace.
Les diverses créations ont été attentivement 
évaluées par un jury composé d’experts horti-
coles et de concepteurs respectés, originaires 
du Royaume-Uni et de différents pays d’Eu-
rope : Andy Bourke (Topiariste professionnel et 
influenceur : The Hedge Barber), Michael Buck 
(Responsable de l’horticulture chez Creepers 
Nursery), Petra Hoyer Millar (Rédactrice en chef 
de The Dirt News) et Patrick Salembier (Pré-
sident d’EBTS France et concepteur des jardins 
du Touquet). Voir l’article sur les lauréats dans Buis 
& Topiaires N°26 pages 24/25/26

LAURÉATS DES PRIX ART TOPIAIRE 
EBTS FRANCE 2026
10 CIRCUITS DE VISITES, 69 JARDINS VISITÉS : 
Le jury qui s’est réuni au Fouquet’s le 15 jan-
vier dernier a entériné le vote des membres qui 
ont dû effectuer leur choix parmi les 69 jardins 
visités au cours des années 2024 et 2025.

LES PRIX 2026 :

GRAND PRIX ART TOPIAIRE
LE TOUVET 
Bruno et Isabelle de Quinsonas
En contrebas des terrasses, des broderies de 

Dîner des voeux et remise des Henchman 
et EBTS France Topiary Awards

L
a soirée a commencé par la remise d’un chèque de 
1000€ à l’Association Jardins & Santée, représentée 
par Laurence Le Prince. La somme a été récoltée grâce  
à Antoinette et Ernest-Antoine Seil-
lière lors de la visite du Parc d’Ognon 

le 24 octobre 2025. 
Le dîner a pris place dans la salle des sé-
minaires, une cuisine raffinée aux saveurs 
d’agrumes, épicée aux herbes du potager 
a été servie. Excellente mise en condi-
tion pour la remise des prix aux lauréats. 

REMISE DES PRIX

buis encadrent un premier bassin. Évocation 
des jardins à la française, le dessin se veut 
classique par la géométrie des parterres, les 
formes coniques des ifs et le strict alignement 
des fontaines jaillissantes. Mais pas seule-
ment. À mesure que l’on s’élance sur les che-
mins à l’assaut de la montagne, les formes des 
bassins se font plus douces, plus légères, tan-
dis que l’eau s’amuse de cascatelles en cas-
catelles, glisse, bondit, 
rebondit. Bavarde, elle 
chante et murmure 
une musique de clapo-
tis sans fin. Et l’œil 
de se perdre dans la 
multitude des miroirs 
d’eau qui se succèdent 
de terrasse en terrasse. 
Le spectacle est total. 
MARIANNE NIERMANS (extrait)

Les lauréats ont reçu : un diplôme, une encyclopédie mondiale  
des buis de Lynn R. Batdorf, une plaque émaillée EBTS France, un flacon 
de parfum Topiary Day, un magnum de champagne Brimoncourt.

François Vandangeon
Château de Villeneuve
Prix Henchman Europe

Catégorie Amateurs

Patricia  
Bouchenot-Déchin

Voyage dans le Perche
Prix du Meilleur Voyage

Isabelle  
de Quinsonas

Château du Touvet
Grand Prix

Cédric Bronniman
Château du Grand Jardin, 
Prix Henchman Europe 
Catégorie Professionnel

PRIX EBTS FRANCE  
DU JARDIN ÉTRANGER
VILLA PIZZO AU LAC DE CÔME

À quelques encablures de Côme, depuis la 
route, on aperçoit l’autre rive à travers les 
cyprès qui la bordent. L’escarpement où se 
niche cette route est tel que l’on ne devine 
même pas qu’en dessous il y a la Villa Pizzo qui, 
dès la grille d’entrée donne le parfum de ce qui 
nous attend. Une maison assez sobre, soutenue 
par des arcades et dans un ton d’ocre jaune 
légèrement patiné du plus bel effet, sans tape-
à-l’œil et d’un goût exquis, aristocratique. 
Telles sont devenues les anciennes terrasses 
de ce domaine agricole du XVème en passant 
entre les mains des Habsbourg au milieu du 
XIXème siècle qui ont transformé ce domaine 
tel que nous le retrouvons aujourd’hui. Une 
splendeur ! ALAIN SOULIER

PRIX DU MEILLEUR VOYAGE
VOYAGE DANS LE PERCHE 
Patricia Bouchenot-Dechin
Parmi les 11 magnifiques voyages organisés par 
EBTS France en 2024 et 2025, les membres de 
l’association ont élu celui organisé par Patricia 
Bouchenot-Déchin qui, avec son mari Vincent 
Déchin, nous ont accueillis dans ce Perche ru-
ral et simple qui illustre si bien la douce France 
chantée par Charles Trenet. 
Cette région qui regorge de propriétés et de 
jardins secrets sauvegardés ou rendus à la vie 
par des amoureux de pierres et de plantes, 
nous a été révélée par Patricia Bouchenot-Dé-
chin, grande experte d’André Le Nôtre au sujet 
duquel elle a écrit et dirigé deux livres remar-
quables où se dévoile, entre autres, la création 
des jardins de Versailles dont toutes les cours 
d’Europe se sont inspirées. Mais ici, les jardins 
sont à la taille de l’humain, plutôt intimistes : 
des jardins à vivre et à rêver.
Hormis quelques jardins contemporains très 
réussis à l’image du Jardin de Milan créé par 

Louis Vallin qui a fait la une de L’Art des Jar-
dins en 2025, l’art topiaire parade au manoir 
de La Lubinière, dont le dessin revient à Alix 
de Saint-Venant, et au prieuré de Vauboin 
chez Thierry Juge, lauréat du Prix EBTS et du 
trophée des Jardins-Dassault Histoire et Pa-
trimoine tandis qu’il côtoie le naturel dans les 
beaux jardins ouverts pour cette occasion. Ci-
tons, parmi eux, l’étonnant jardin du Coudray, 
le potager de Maison-Maugis, le jardin de La 
Petite Rochelle, qui fêtera ses 50 ans cette an-
née et les jardins remarquables de Montper-
thuis où Philippe Dubreuil nous a accueillis 
pour notre Assemblée générale.
Point marquant  : la remise du tablier EBTS 
Orange par Patrick Salembier à Stéphane 
Bern, dans son jardin du Collège Royal et Mili-
taire de Thiron Gardais, restauré et réinterprété 
par Louis Benech qui nous a ouvert les portes 
d’une de ses créations chéries. 
Quant aux jardins de La Jouvinière, ils ouvrent 
pour la première fois au 
public en 2026. Patricia et 
Vincent ont reçu le label 
Arbre Remarquable de France 
pour leur buis Sempervirens 
Rotundifolia tricentenaire 
de sept mètres d’envergure, 
grande vedette de leur élégant 
jardin dans lequel a été servi 
un dîner sous la houlette de 
la cheffe Emeline Aubry, 
finaliste au Championnat du 
Monde de Pâté en Croute 2023. 
Et comme tout en France se 
termine en chanson, les sixties 
et seventies ont résonné ce 
soir-là à la mémoire de George 
Harrison dont l’épouse est 
membre d’honneur d’EBTS 
France.    ALAIN SOULIER

Jardins de La Jouvinière.

https://www.thehedgebarber.co.uk/
https://www.creepersnursery.co.uk/
https://www.creepersnursery.co.uk/
https://thedirt.news/
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GERARD GERMAINE,  
CHEF JARDINIER
Ancien photographe, il s’était aussi formé au 
jardinage et à la connaissance profonde des 
plantes auprès de sa femme qui travaille dans 
une pépinière où se fournissait Catherine 
Deneuve. Des liens d’amitié se sont créés et 
c’est tout naturellement qu’elle lui a proposé 
de s’occuper de l’ensemble du Domaine de 
Primard. En plantant les arbres dans la prai-
rie où paissaient les moutons, il a découvert 
tout un réseau de canalisations qui irriguaient 
le jardin d’origine. Et c’est là qu’ils ont dé-
cidé d’implanter une roseraie accompagnée 
de fleurs variées, d’une serre et aussi d’un 
vaste potager. Ce potager a pris d’autant plus 
d’importance que sa production est allée tout 
droit aux cuisines des restaurants du château. 
Et c’est ainsi qu’un binôme c’est formé entre 

Gérard Germaine qui continue de s’occuper 
du jardin et le chef cuisinier.

ROMAIN MADER, 
LE CHEF CUISINIER
Il s’est formé au Plaza Athénée auprès 
d’Alain Ducasse. Il est en charge de deux 
restaurants  : « Octave » - très campagne, 
« Les Chemins du domaine de Primard » - 
gastronomique. Tendance végétale pour les 
deux entités. La production in situ ne suffit 
pas. On s’approvisionne auprès de Mehdi 
Radjie, ancien jardinier du Potager du Roi à 
Versailles installé à présent en Vallée de Che-
vreuse à quelques encablures. C’est l’osmose 
avec Gérard Germaine qui, de surcroit, part 
au fil des saisons à la cueillette des plantes 
sauvages comestibles  ; et elles abondent au 
domaine.  ALAIN SOULIER

Isabelle de Quinsonas, 
Bénédicte Boudassou, 
Gérard Germaine, Patrick 
Salembier, Christine 
Ternynck et Vincent Déchin. 
Gérard et Patrick plantent 
un arbre commémoratif.
Permaculture au potager.

Alain Mathon, Claude et Bernadette 
Aguttes et Bénédicte Boudassou.

LE CHÂTEAU

E
pinglé sur quarante hectares du do-
maine de Primard, le château Directoire 
rayonne de toute son élégance XVIIIème. 
Catherine Deneuve y a vécu plus de 
trente-cinq ans, loin du bruit, tranquille 
pour travailler ses rôles. Elle y a forte-

ment laissé son empreinte et son prestige. 
Une aubaine pour Frédéric Biousse et Guil-
laume Foucher qui lui ont acheté la proprié-
té en 2018. L’un et l’autre sont à la tête d’une 
série d’hôtels de prestige nommée « Les Do-
maines de Fontenilles » du nom de la pre-
mière propriété qu’ils ont acquise. 
Ils ont fait appel à l’architecte Alexandre 
Fourcade pour doter le château de tous les 
atouts, des normes et du confort sur ses mille 
deux cent mètres carrés disponibles. Res-
tructuration intégrale de tout l’intérieur. Aux 
étages ; chambres aux salles de bain exem-
plaires, au rez-de-chaussée ; salons et bou-
doirs décorés dans un goût très sûr avec du 
mobilier contemporain, mais aussi ancien. 

SAMEDI 31 JANVIER

Domaine de Primard
Visite des jardins du domaine en compagnie  
de Gérard Germaine, le chef jardinier.

Toutes les boiseries et ce qui était ré-
cupérable l’ont été, sans dénaturer 
le charme du château, sans oublier 
la vaste cuisine et son impression-
nant piano auprès duquel il fait bon 
prendre le petit déjeuner. D’autres 
aménagements ont été effectués : ad-
dition de jardins privés aux maisons 
jalonnant la propriété et qui accom-
pagnent l’hôtellerie – installation de 
toute sorte d’équipements sportifs et 
de sauna.
Catherine Deneuve fit appel au paysagiste 
Jacques Wirtz dont elle avait apprécié le Jar-
din du Carrousel édifié en même temps que 
la Pyramide du Louvre par Pei et que Louis 
Benesch et Pascal Cribier œuvraient à la ré-
novation du Jardin des Tuileries. Le Domaine 
de Primard porte aujourd’hui le label « Jardin 
Remarquable ». Son tracé sobre et régulier 
s’adapte aux douves du château. Bien ordon-
nancé, tout moderne qu’il soit, il colle parfai-
tement, comme s’il avait toujours existé.

Vincent et Patricia Déchin 
avec Louis Benech.


